Placuszki dyniowe

Skladniki (4 porcje)

* 250 g purée z upieczonej dyni
* 50 g jogurtu naturalnego

* 2jajka

* 2 tyzki oleju roslinnego

* 2 tyzki cukru trzcinowego

* 1,5 szklanka maki pszennej

* 2 tyzeczki proszku do pieczenia
* s0l szczypta

* cukier puder

Przygotowanie

Dynie, pokroi¢ na kawatki, wyjacé pestki, upiec ze skorg 40 min 180 °C. Ostudzone purée
z dyni wymiesza¢ w misce z jogurtem naturalnym, nastgpnie wymiesza¢ z jajkami,
2 tyzkami oleju i cukrem. Przez sitko doda¢ make wymieszang z proszkiem do pieczenia
oraz solg. Wszystko delikatnie wymiesza¢ do polaczenia si¢ sktadnikow na gtadka i1 jednolitg
mas¢. Rozgrza¢ patelni¢ 1 posmarowac ja olejem. Naklada¢ po 1 pelnej tyzce ciasta
zachowujac odstepy. Wyrowna¢ powierzchni¢ natozonego ciasta. Placki smazy¢ na niezbyt
duzym ogniu, do czasu az urosng 1 bedg tadnie zrumienione. Przewroci¢ na drugg strong
1 smazy¢ do zrumienienia. Placki mozna posypa¢ cukrem pudrem.



